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Proposer des produits d’exception au plus
grand nombre est notre ambition depuis
toujours chez Lidl. Pour cette nouvelle Foire
aux Vins, nous allons encore plus loin !

Notre objectif numéro un cette année est
simple : vous surprendre et rendre des
produits prestigieux accessibles a toutes les & 4 i "

tables. .r,.h-L-../:‘ i A
Pour vous offrir cette sélection de vins variés

et de grande qualité, nous avons exploré les différentes appellations frangaises,
dégusté des centaines de vins et travaillé avec de nombreux experts.

Fruit de tout ce travail, la Foire aux Vins 2013 promet d’étre encore plus fournie et
plus étonnante. Attendez-vous a découvrir des grands crus classes et des bouteilles
haut de gamme !

Cet événement est donc I'occasion révee de vous faire plaisir et de découvrir les
trésors viticoles de notre terroir frangais. Les novices comme les plus fins connaisseurs
d’entre vous trouveront a coup sir leur bonheur dans notre large sélection de vins,
aussi séduisante que pointue.

Vous n'avez plus qu’'a suivre ce guide pour decouvrir les bouteilles proposées, ainsi
que nos conseils pour encore mieux les apprécier.

Bonne visite et bonne degustation !

Jean-Christophe Monnez Thomas Braun
Directeur des Achats Chef de Produits Vins
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‘ E . Quelques appellations :
. ‘ - Blaye, Cotes de Bordeaux, Bordeaux Supérieur,
‘ \ Entre-Deux-Mers, Graves, Loupiac
| -\

Bordeaux Supérieur 75d
2011 AOC 49

Chateau Laforét
4967 1L=465€

b

™

Médaille
d'argent

\“23‘1‘}“ Je suis fier de participer
pour la 4" année
consécutive a la Foire aux
Vins de Lidl, car nous
partageons les mémes
valeurs de qualité et de
constance !

INATRAL LAT

Romain Roux

14°C - 16°C
12,5 % Vol.

3-4ans
Accompagnements :
viandes en sauce,

gibiers, grillades et
fromages

4 | Bordeaux




Sainte-Croix-du-Mont

2012 AOC
Chateau Dorléac
n°5364
49

1L=599€

12°C - 14°C

13 % Vol.

5ans

Accompagnements :
confits, volailles
grillées ou plats
exotiques

Sainte-Croix-du-Mont
2012 AOC
Chateau Les Charmilles

n°5368
75¢l

449

w 1L=599€

12°C - 14°C
13 % Vol.

5ans

Accompagnements :
plats exotiques, foie
gras poélé ou

roquefort

10°C - 12°C

14.% Vol.

4 ans
Accompagnements :

apéritif, poissons et
viandes blanches

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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DIRECTEUR DE LCUNION
DE GUYENNE

L’Union de Guyenne est une union
de coopératives qui regroupe plus
de 300 familles de vignerons pour
une surface de 3 800 hectares.
Elle a sélectionné les meilleurs
terroirs de ses vignerons pour
élaborer cet Entre-Deux-Mers.
«Lidl est une enseigne attentive au
rapport qualité-prix : certes elle
cherche a étre compétitive mais
sélectionne avant tout ses produits
rigoureusement !

AL TR e Entre-Deux-Mers
" 2012 AOC
L.a Mirandelle

n°5360

Médaille d'or:
G )

75¢l

2.99

1L=399¢€
A travers notre collaboration, nous avons
remarqué que Lidl est aujourd’hui a la
recherche de vins blancs aromatiques,
pouvant exprimer des notions de terroirs
avec des raisins de qualité. Nous sommes
fiers d’accompagner Lidl dans leur
démarche de montée en gamme ! »
Le terroir de I'Entre-Deux-Mers, avec ses Accompagnements
sols argilo-calcaires, confére au vin une ; s
complexité aromatique qui le rend : '

singulier.

12°C-14°C
12,5 % Vol.

2 ans

6 | Bordeaux



L ES VIGNOBLES

GUIGNARD
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« Nous travaillons avec Lidl depuis 3 ans car leur
stratégie de monter en gamme correspond tout a
fait au niveau de qualité des grands vins que nous
produisons. Une réelle confiance commerciale
sest installée avec eux au fil des années. »

Les Vignobles Guignard, ce sont 3 fréres associés
représentant la 3°™ génération de viticulteurs :
Dominique, Ingénieur en Agriculture, Pascal,
Ingénieur Qualité, et Bruno, CEnologue Diplomé de
Bordeaux. Une vraie histoire de famille ! Pronant
une agriculture raisonnée pour leur vignoble, ils
adoptent un traitement minimum de la vigne,

Graves
2011 AOC
Chéteau

les Queyrats

n°5254

Médaille dor

Médaille d
Gunde Gil

75d

499

1L=665€

(S LA
Les Queyiar

ERAY i 16°C - 18°C

i K

12,5 % Vol.

5-8ans

Accompagnements :
paupiettes de veau,
entrecotes sauce
bordelaise,
charcuteries et
fromages a pate
molle

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

uniquement lorsque cela est nécessaire. Ce parti
pris correspond bien entendu de plus en plus a la
demande des amateurs de vins.

Le Graves Rouge « Chateau Les Queyrats » est un
vin produit sur une propriété acquise en 2008. Ce
domaine est situé sur une magnifique croupe de
graves profondes surplombant la vallée de la
Garonne, a coté de Langon. « Cest un vin fruité,
équilibré, rond et suave, qui saura se déguster
parfaitement lors du repas ». Il se mariera
idéalement avec des viandes grillées, des plats en
sauce, ou des fromages de caractere.

La région des Graves a cette particularité
unique de tirer son nom de la nature de ses
sols (graviers roulés) et de produire a la fois
d’excellents vins rouges et d’excellents vins
blancs secs. C’est dailleurs [lunique
appellation de Bordeaux qui comporte des
Crus Classeés a la fois en rouge et en blanc,
dont le plus célebre est le Chateau Haut-
Brion.

Au final, I'objectif principal des 3 freres est

de produire un vin de plaisir,
caractérisé par la typicité et la
finesse des Grands Vins de Graves.

Bordeaux | 7



Graves

2011 AOC
Chateau

Le Petit Breton

n°5268

16°C - 17°C

13 % Vol.

3ans

Accompagnements :
charcuterie, viandes
réties ou fromages

Graves
2010 AOC
Chateau de
Landiras

n°95918

16°C - 18°C
13 % Vol.

5-8ans

Accompagnements :
charcuterie, viandes
rouges et fromages

Graves
2009 AOC
Tentation
du Chateau
Le Bourdillot

n°4964

17°C-18°C
13,5 % Vol.

10 ans

Accompagnements :
brochettes d’agneau,

tajine de poissons et
crustacés

8 | Bordeaux

75l

3.69

1L=492€

75¢l

| /8

1L=919¢€

Médaille d'or
Macol

Hachette

page 328

75l

6.89

1L=919€

Bordeaux 75l
2010 AOC 2 99

Haut Planton '
n°5228 1L=399€

Médaille d'or

Guide Gi
: Gai A

17°C
12 % Vol.

2-3ans

Accompagnements :
viandes blanches et
rouges en sauce et

fromages

Bordeaux 75¢
2012 AOC 3 29
Cos du Roy '
n°7795 1L=439€
Médaille d'or.
Guide Gilb
et Gai e
16°C - 18°C
12,5 % Vol.
2-3ans
Accompagnements :
viandes rouges,
grillades et fromages
Bordeaux Supérieur 75d
2010 AOC 4 49
Chateau Triau '
11L=599€

Cuvée initiale

Nn°4969

16°C - 18°C Cit
13 % Vol. Guide

Hachette
2013

3ans page 211

Accompagnements :
viandes rouges,
fromages ou
charcuteries




FAMILLE MICHEL GONE T

VITICULTEURS DEPUIS 7 GENERATIONS

La famille Michel Gonet a repris le domaine Lathibaude, situé entre Libourne et Bordeaux, en 1986.
Les 2 freres, Charles-Henri et Frédéric, sont a la téte de la 7°™ génération de viticulteurs, sans
oublier leur sceur, Sophie Signolle Gonet, associée a leur activité. Avec une volonté d’améliorer
constamment la qualité de leurs vins, la famille Michel Gonet s’est reconvertie depuis 2011 dans
I'agriculture biologique pour les Bordeaux Supérieur et les Graves de Vayres et sera homologuée
« biodynamie”» dans 3 ans. Leur but est ainsi d’optimiser leur terroir afin d’obtenir des aromes de
fruits rouges et noirs, pour des vins ronds en bouche et savoureux.

Bordeaux « Cette année plus que jamais,

2011 AOC participer a cet événement était une

L athibaude évidence puisque Lidl a pris le parti de

1°5230 s’associer a des viticulteurs connus et

| reconnus ».

50 Le Bordeaux Lathibaude, présent

89 chez Lidl pour la Foire aux Vins,

. bénéficie d’'un terroir de graves

11L=385€ argileuses qui produit des vins

puissants et élégants. Un vin

entierement vinifié et élevé en

barrigues de chéne neuf qui lui

confere une grande capacité de
garde.

18°C
13 % Vol.

3-5ans

Accompagnements :
huitres, confit de . . . . 9 A .
canard et viandes La biodynamie vise a réhabiliter,

rouges dynamiser et intensifier la vie organique
dans le milieu ot vit la vigne.

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION. Bordeaux |9
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MATHIEU BARRERE
PRODUCTEUR DE LOUPIAC ET DE SAUTERNES

% e }ﬁ:g s R e

« Cette 1% collaboration avec Lidl dans le
cadre de la Foire aux Vins s’est avérée trés
fructueuse. Jai été particulierement
enthousiaste de constater la volonté de
I'enseigne a travailler en partenariat direct
avec les viticulteurs pour pouvoir échanger
davantage sur les attentes des clients, étre
au plus prés de la demande avec toujoursen | K )
ligne : le meilleur rapport qualité-prix. » 5 ot o A

F " "
Loupiac Loupiac

2012 AOC 2012 AOC
Chéateau Clos Chateau I'Enclos
des Mas Miqueu

n°56369 n°5446

75d

Lorigine du patrimoine des Vignaobles 4 99
|

apparait des 1670, une entreprise
familiale par excellence ! Avec un
domaine de 40 hectares et une
recherche constante du respect du
vignoble, les Barrére souhaitent
proposer des vins plus fruités, moins
sucrés pour un bouquet de saveurs
plus prononcé et subtil. Producteur de

1L=0665€

. . 8°C-10°C °C-10°
Loupiac depuis 1998 et de Sauternes gre-0e

. . . 13 % Vol. % Vol.
depuis 2009, le vignoble est aussi ’ 12:5% 10

a q . 3ans 3ans
multi-appellations et produit toutes
|eS COUleurS de VinS. DeS VinS a Accompagnements : Accompagnements :

apéritif, viandes viandes blanches,

découvrir de toute urgence | blanches et fromages foie gras et fromages

a pate persillée de brebis

10 | Bordeaux L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.



Cotes de Bourg 75dl
2011 AOC 3 59
A [
Chéateau Tour Neﬂ%/g e
Grand Prix
d’excellen
“Vinal s
16°C - 18°C
13 % Vol.
5-7ans
Accompagnements :
viandes rouges,
grillades ou fromages
Cotes de Bourg : 75¢l
2010 AOC 3 9
Chéateau Grand-Jour '
1L=532€

Cuveée Tradition

n°4991

16°C - 18°C
14 % Vol.

1-3ans
Accompagnements :

magret de canard,
gratin dauphinois et

lapin au thym

Saint-Estéphe 750l
Cru Bourgeois ‘I 4 99
2008 AOC b

Chateau Tour de Pez o

n°5274

*

Guide

Hachette
2012
page 383

17°C Pl
13 % Vol.
12-18ans

Accompagnements :
gigot d’agneau,
confits de canard,
pommes de terre
sarladaises ou
fromages de caractere

Bordeaux Supérieur 75d
2011 AOC

Chateau Naujan
Lapereyre

n°8538

3.99

1L=532¢€

Notre  collaboration avec
Lidl est une vraie relation
d'écoute et de partage, ce
qui nous a permis d'établir
une réelle confiance au fil
des années.

Frédéric Batisse
Producteur du Bordeaux Supérieur
Chateau Naujan Lapereyre

17°C-18°C
13 % Vol.

8 ans
Accompagnements :
charcuterie, viandes

rouges et fromages
a pate molle

Pomerol 750l

2011 AOC ‘]8 99
Chateau .

La Loubiére Ih=mie

n°5279

17°C

13 % Vol.

2-3ans

Accompagnements :
agneau confit,

charcuterie et ris
de veau braisés

Bordeaux | 11
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— Moulis 75¢ Blaye Cotes 754
2008 AOC (5 09 de Bordeaux 3 39
A : 2011 AOC '
n . 1L=519€
qg? teau Mauvesin . Chateau Capville
1L=932€ 1°4997
] Médaille d'or
Lyon |
ﬁﬁﬁi’ﬁ%\w 16°C - 18°C £
&= 12,5 % Vol.
2-3ans
18°C
10 ans fromages
Accompagnements :
charcuterie, viandes
rouges et fromages
*'.1‘, Médoc 75¢l
LI 2011 AOC 4 49
CHATEAL Matrviss Chéateau Cardonna L
MO Lahourcade o
3 n°5225
gn . izt

14°C - 16°C
13,5 % Vol.

2-3ans

Accompagnements :
tajine d’agneau ou

de poulet, fromages
et viandes

Haut Médoc 750 Saint-Emilion 750
Cru Bourgeois 9 9 2011 AOC 729
2011 AOC . Léo de la Gaffeliere '

~ . 1L=1332€ n°5240 1L=972€
Chateau Cissac
n°5239

i* 18°C i* 16°C - 18°C
?@— 12,5 % Vol. ?@— 13 % Vol.
= 5-8ans = 5 ans
Accompagnements : Accompagnements :
beeuf, poulet fermier melon au jambon,
et fromages 0ss0 buco et
beignets d’aubergine

12 | Bordeaux
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Quelques appellations :
Anjou, Chinon, Pouilly Fumé

Pouilly Fumé 75d Sancerre 750
2012 AOP 6 49 2012 AOP 799
Lamarthe ' Lamarthe
- 1L=865€ . 1L=1065€
L
v L 8°C - 10°C i 8°C - 10°C
?— 12 % Vol. ?— 12 % Vol.
- 1-2ans = 1-2ans
Accompagnements : Accompagnements :
fruits de mer, _ brochettes de fruits _
i d , filet de sol
D romages tou T et rofin do e P

oo N Hr.f Al

14 | Loire




Chinon Cabernet d"Anjou

2012 ADP 2012 ADC
Domaine du Grand Domaine des Hautes
Bréviande Duches

Lig- v b1

?g 29 T -
3. m BN Yol
1l=505E 1L=430¢ P o]
[
e B
i mpmras s Fpesal
1hariwse gm brpsas
saumur Champigny

2012 ADP
Réve dAutomne

3.m L G- T

esei Losw
-

M g e T

ill|...l|--|. [ el
g P

\EERNET D'ANIE T

-y 1 {1 -1__ .'-_ﬁ._:.--
F| W -‘ | S =
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Crémant d’Alsace
Brut Rosé
AOC

n°7620

75¢l

5.99

1L=799€

Médaille d'or
Paris
2013

8°C-10°C

12 % Vol.

2ans
Accompagnements :
apéritifs, mousse au

chocolat et charlotte
aux fraises

ALSACE

Quelques appellations :
Gewurztraminer, Klevener, Muscat, Pinot Gris,
Riesling







Pinot Blanc
2012 AOC
Paul Bruckert

n°5372

J.I.Ill:.i-

Pain Beociet

st Wl

1/ ]
F —

/)

Muscat

2012 AOC

Paul Bruckert
Cuvée Amandine

n°5375

10°C

12,5 % Vol.
2ans
Accompagnements :
apéritifs, asperges,

cuisine exotique ou
desserts

18 | Alsace

75¢l

3°

1L=425¢€

Médaille d'o
_ Maco

10°C
12 % Vol.

2 ans

Accompagnements :
terrines, tourtes,
patés en crolite et
fromages a pate dure

3.89

1L=519€

Pinot Gris
2012 AOP
J.P. Muller
Cuvée Grande
Réserve

n°5374

10°C - 12°C
12,5 % Vol.
1-5ans
Accompagnements :
apéritif, tarte

flambée, munster et
tarte aux quetsches

754l

3.99

1L=532€



/bl

349

S
é\%&@ 27\ = 1/99€
e M e -

8°C-10°C
12,5 % Vol.

Accompagnements :
apéritif, foie gras et
desserts

Gewurztraminer
2012 AOC

n°7388

1L=6065€

Médaille d'o
&
8°C-10°C

12,5 % Vol.

2 ans

Accompagnements :
terrines, patés en
cro(ite, fromages a
pate dure et tartes

Alsace | 19
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Quelques appellations :
Hautes Cotes de Beaune, Mécon-Villages, Mercurey

Bourgogne 750
2010 AOP 415
Jules Chantrel .

n@grgnde Réserve 1L=553¢€

Accompagnements :
coq au vin, ceufs
en meurette et
fromages corsés

vk
Granate Hiser

BOURGOGHNE

‘.‘ﬁ o=

20 | Bourgogne




Bourgogne T5d

Hautes-Cites de Nuits 99
2012 ADC u

La FE:I'I'LEH: [ e d |
g bt

Macon-Villages

Macon-Charnay § Ylooes

75
2012 ADP 5 499
.

" HRE?
Domaine les Perserons
Ll L= 2R
FISE - 13C
B2 Yl
H 1L - {°E
16 % Wl
-.-' 1 =3 o

;'_i|_||:1
".1.|'.|:r:--l-.’_ gl
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Savigny-les-Beaune
2011 AOC

8 69
Les Grands Champs 0

n°4940 TL=1159¢€

18°C
13 % Vol.

6 ans

Accompagnements :
foie gras poélé,
piéces de beeuf et
volailles réties

18°C
13 % Vol.

Accompagnements :
volailles roties,
brochettes d’agneau
et risottos

Mercurey
2011 AOC

Bois Vilain
n°494

18°C

13 % Vol.
6 ans
Accompagnements :

petits gibiers, coq
au vin et fromages

/5d

8.99

HES TUSE

75¢l

8.49

1L=1132€

Bourgogne | 23



VALLEE
DU RHONE

Quelques appellations :
Tavel, Chateauneur du Pape, Condrieu, Cotes du Rhéne

2012 AOC
Font du Miralil

n°5378

11°C
14 % Vol.

2ans

Accompagnements :
entrées, viandes
blanches, volailles
et grillades

Clairette de Die
Tradition .
Cuvée Elégance 3 J
AOC ' - [

n°4656

6°C-8°C
7,5 % Vol.

1an

Accompagnements :
desserts, entremets
glacés ou foie gras

24 | Vallée du Rhone



QUEST-CE QUUNE BONNE CAVE A VINS 7

S’il est évident de dire que vous allez composer votre cave a vins avec les bouteilles que vous aimez, vous
devez aussi prendre en compte plusieurs impératifs :

- Choisir des vins dont I'évolution n'est pas identique, afin d’avoir a disposition des bouteilles a leur apogée tout au long de 'année.
- Etablir une large sélection de vins pour avoir une cave adaptée a chaque occasion et a chaque envie.

Choisissez 'emplacement idéal : votre cave a vins doit étre située dans un lieu clos, a I'abri de la lumiére, des
courants d’air (mais aérée) et du bruit. La température d’une cave doit étre maintenue a 11 ou 12°C et a un taux
d’hygrométrie de 75 %. Si vous ne disposez d’aucune piece réunissant tous ces critéres, vous pouvez toujours vous
rabattre sur I'achat d’une armoire a vin ou d’une cave préfabriquée.

Aménagez votre cave : le rangement de vos bouteilles passe impérativement par I'achat de casiers. Un
thermomeétre, un hygrométre et un livre de cave viendront compléter votre panoplie du parfait caviste. Ce dernier est
I'allié idéal de la gestion de votre cave.

Conservez vos bouteilles : Dans I'idéal, vos bouteilles devront étre disposées horizontalement sur des étageres,
des casiers ou dans des tuyaux en terre cuite. De bas en haut seront disposés les champagnes, les liquoreuy, les
blancs secs, les roses et enfin les rouges. Pour plus de praticité, les vins de garde pourront étre entreposés dans
les casiers du fond les moins accessibles, contrairement aux bouteilles prétes a étre dégustées.

S 750

089

WE=2519 €

14°C

12,5 % Vol.

3-4 ans

Accompagnements :
poissons grillés ou
en sauce et fromages
affinés

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION. Vallée du Rhone | 25



Cotes du Rhone 750

Fruité 2 39

2012 AOP

i 1L=319€

- Médaille
- d'argent |
Lyon

13 % Vol.

2ans

Accompagnements :
viandes rouges,
gigot d’agneau et
magret de canard
au poivre vert

Cotes du Rhone 75d

Villages Plan de Dieu 3 49
2012 AOP '

n°4953 1L=465€

s

16°C
14 % Vol.

2 ans

Accompagnements :
salades, magrets de
canard et desserts

au chocolat

26 | Vallée du Rhone

Cotes du Rhone
Villages

2011 AOC

Les Combelles

n°4954

15°C
14 % Vol.

3ans

Accompagnements :
magrets de canard,
beeuf mariné aux
épices et fromages
moyennement
relevés

75¢l

3.69

1L=492€

Cite
Guide
Hachette
2013
page 1125




Médaille d'or /5l

~ Orange

2.79

=372 €

15°C - 16°C
13,5 % Vol.
3-4 ans
Accompagnements :
viande rouge,

magrets de canard et
fromages corses

ES ETAPES CLES DU VIN

La fabrication d’'un vin comporte pas moins de 14 phases, parfois complexes mais toutes
primordiales a la réalisation d’une bonne bouteille. Voici les étapes principales :
e Les vendanges : elles se font en général fin aolt, début septembre selon les régions.

e Le pressurage : on obtient le mo(t par le pressurage du grain de raisin directement apres la récolte
pour les blancs et apres quelques jours de macération avec peaux et pépins inclus pour les rouges.

e La fermentation alcoolique : elle peut se faire en cuve ou en fiit, a des températures précises
(18-20°C pour le blanc, 25-28°C pour le rouge). Grace a une transformation naturelle et biologique,
les levures transforment le sucre du raisin en alcool et en gaz carbonique.

e La filtration : elle permet de débarrasser le vin de tout dépot solide et de le rendre brillant.

e 'assemblage : c’est une étape délicate reposant sur I'art du vigneron et consistant a assembler des
vins de mémes origines, mais de cépages ou parcelles vinifiés séparément.

e Le vieillissement en fiits : le vin est conservé dans des tonneaux dans lesquels il évolue et miiri,
avant d’étre mis en bouteille.

e ’embouteillage : le choix de la bouteille et du bouchon dépendra de la qualité du vin, mais
le bouchon en liége reste le seul choix pour les vins devant vieillir en bouteille.

T
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Grignan Les o
Adhémar 1 99
2012 AOP '

Les Dolias it
de Vespassien ——

- Parisgd

15°C - 16°C
13,5 % Vol.

2ans
Accompagnements :
curry de légumes,

cotes de porc et
verrines

L

Crozes-Hermitage 750l
2012 AOP 5 69

Les Sarralieres .
n°4960 1L=759€

12°C - 14°C
12,5 % Vol.
2ans
Accompagnements :

viandes rouges roties
ou braisées,

andouillettes grillées
et fromages
moyennement corsés

Vacqueyras 75¢
2012 AOP 619

n°4959 .
1L=825€

16°C - 18°C
13,5 % Vol.

3ans

Accompagnements :
cotes d’agneau,

magrets de canard,
tajines ou fromages
de chévre

F.FFII
WOQUTEY A

28 | Vallée du Rhone

Vinsobres 75¢
2012 AOP 3 49

n°4957 .
1L=465€

16°C
13,5 % Vol.

2ans

Accompagnements :
filets de rougets

grillés a la tapenade,
poulet roti ou
agneau a I'ail




Gigondas 750l Cornas

2012 AOC 749 2011 AOP

La Chapelle ' Les Terrasses

#  des Penitents R du Calvaire
™ n°4961 n°4963

16°C 16°C - 18°C

14 % Vol. 13 % Vol.

2 ans 4 ans

Accompagnements :
daubes, gibiers et
fromages forts

Accompagnements :
viandes rouges,
gibiers et fromages

16°C

14 % Vol.

2 ans
Agcompagnements :
viandes roties en

sauce, gibiers ou
fromages

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

75¢l

1399

1L=1865€

Vallée du'Rhone | 29
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16°C - 18°C
12,5 % Vol.

4 ans

Accompagnements :
agneau, viandes
rouges et fromages
corsés

PROVENCE

30 | Vallée du Rhone -

2012 AOC
Domaine
Mas Thérese

n°5379

10°C - 12°C

13 % Vol.

1an
Accompagnements :
poissons grillés,
couscous et fromages
de chevre affinés

Provence

_': "

i A L

i [




Quelques appellations :
Apremont, Chignin, Abymes

Vin de Savoie
Pinot Noir
2012 AOP

n°4705

75¢l

2.99

1L=399¢€

12°C
12 % Vol.

3ans

Charcter, speialtés Vin de Savoie 750
P Apremont 3 39
2012 AOP .

1L=452¢€

n°6833

10°C - 12°C
11,5 % Vol.

2 ans

Accompagnements :
spécialités

savoyardes, poissons,
viandes blanches
et fromages

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION. Savoie | 31



BEAUJOLAIS

Quelques appellations :
Chiroubles, Juliénas, Morgon

Juliénas -
2011 AOP —~

La Croix :

des Célestins

1°4980

1L=519€

15°C - 16°C
12,5 % Vol.

1-2ans

Accompagnements :
viandes rouges,
légumes sautés et
fromages a pate
persillée

Chiroubles 750

2012 AOP 419
La Croix '

des Célestins

n°4979

1L=559€

15°C - 16°C
12,5 % Vol.

1-2ans
Accompagnements :
charcuteries, viandes

rouges et fromages
corsés
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Morgon Moulin a Vent 750l
2012 AOP 2012 AOP 5 /9

Le Challier Le Charbonneau
n°4971 1L=652€ n°4981 1L=772¢€

-

“

12°C - 14°C 14°C - 16°C
13 % Vol. 13 % Vol.

3ans 4-5ans

Accompagnements : L Accompagnements :
escalope de dinde, saucisson frais a la
terrine de foie de vigneronne,
volaille et civet de tournedos, beaufort
lapin et chevrotin

\$
& 75l

1L=060650€

15°C - 16°C
12,5 % Vol.
1-2 ans
Accompagnements :
viandes rouges,

volailles et fromages
affinés

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION. Beaujolais | 33



Languedoc 750
2012 AOC 219

Les Garrigues du Pic '
n°5380 1L=292€

8°C-10°C
13 % Vol.

1an

Accompagnements :
tapas, légumes

relevés, poissons et
pizzas

Cité de Carcassonne

75¢
2011 IGP -I 79

Les Terrasses de la Cité .
4933 1L=239€

16°C
13 % Vol.

1an

Accompagnements :
grillades, charcuterie,
viandes en sauce ou

fromage affinés
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Quelques appellations :
Corbiéres, Faugéres, Fitou, Minervois

Muscat de Mireval 75¢
2010 AOC 4 99
n°7476 .
1L=665€
Méda.il'li?"’ ]

8°C-10°C
15,5 % Vol.

3ans

Accompagnements :
apéritif, foie gras,
roquefort et desserts

75¢l

‘] .99

1L=265€

Vallée du Paradis
2012 IGP
Cuvee Sainte Cécile

n°4985

17°C
13 % Vol.

1an

Accompagnements :
viandes blanches,

agneau et fromages
doux




Corbiéres

2011 AOC
L’Ancien Prieuré
de Saint-Jacques

n°4988

16°C

13,5 % Vol.
2ans
Accompagnements :
entrecote grillée,

carré d’agneau ou
fromages au lait cru

Fitou
2011 AOP
Croix Sainte Colombe

n°7755

16°C

13,5 % Vol.
2 ans
Accompagnements :

grillades, gibiers et
fromages

Fitou Vieilles Vignes
2010 AOP
Grande Sélection

n°4990

17°C

13,5 % Vol.
3ans
Accompagnements :
chili con carne,

viande de beeuf
grillée et fromages

75¢l

2.09

1L=279€

75¢l

2.29

1L=305€

75¢l

3.79

1L=506€

Cite
Guide
Hachette
2013
page 740

Saint-Chinian
2012 AOP
Chateau Quarante

n°4983

16°C - 18°C
13 % Vol.

2ans

Accompagnements :
salades composées,

cotes d’agneau et
charcuterie

Minervois
2012 AOP
Chateau Artix

n°4987

16°C - 18°C
13,5 % Vol.

3ans

Accompagnements :
plats en sauce,

gibiers et fromages
de caractére

Languedoc
La Clape
2011 AOP
Les Fleurines

n°4996

18°C
13,5 % Vol.

5ans

Accompagnements :
viandes blanches,

agneau et fromages
doux

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

75¢l

2.29

1L=305€

~ Médaille
- d'argent |
‘Brignoles |
3/
A S

(L TITeST

75¢l

2.49

1L=332€

s

|
I
|

75¢l

3.89

1L=519€

= > E

Languedoc | 35



36 | Langoedac

LEXIQUE :

o Amprfumd ; Svour amiie, caacitnsious d'un
win danl k=5 taning si 5001 digrades

e Aoviche © ersemblo des caracies du vin pocus
B bouchs ore di @ dégqustston On B
oMo Bn plusiours partes | Naltaoue jietut de
i), b eralienn che Boucha o & fnaka

w CIRAfERr ¢ oo talion mcole, meme 5 pErips
eilfice nest PEs N vierfable chdlegu

i principakEment dang e Bordetais). Dans dauines
fegons, |Bs SynDMymes SooTl. AV
MIONCES © GOvLling, Cios on o

« Cdpage : varéid de wgne uliksée pour fare &
win. B &n oxiste plus d'une cantains en France

s [heymi-sec © I lrme « vin demi-zec « esl défin
par ke taux de sucre réssduel, o'ast-G-ding e suom
idans ke modd gui n'a pas été transiorms &n aicoal
B cours de @ fermentation. Pour #ne qualifis da
demi-sec, son B de sucre pout afer de 4 § 12
gL de vin. Ca terme s'amplole principalsment
pour des vins blancs

PECRIES

« Win de garie : vin gui 56 bonde e weilissant ol
peut dnsi Bne consisnd PlusiBuTS ANk

= illdsime - annte de rdcoBo dun vin o pormol
s e sauimo B vidilliseman] des boudblles. Pour
obdenr un grand miksime, § Bl des cordions
chmatiques  déales  rhnissant  chalsor ol
phuviomdirie addouabe. arsl quune roolle per
RIS Sec

» Rond an bonche - s dif d'un vin d'une belde
matiére avec peu de fanins, présontant peu
d'espeéritd en bowcha. Gras et ample

» Sae o8 forrnd A dftldrenies difnilions. seon quil
COMCETE LR vin bianc, un champagng ou ua rouge
Pour les yins bDiancs, ke erme soc signilie quil
conend & maximom 4 gL ok S rksidoes
Poul N champagns, céla Sonies & OxTirarn oui
c'esl iR vin rofatvemen] doux. Enfin pour e
rouges ol un ditkaul poisqus cola disions s
WIS es &l astrngents

Ui o'y oo, D57 CANCARDTD POUW LI GANTI .ﬁ. COMTDMAN A ERTT BODN EATION




'_
wn
Ll
>
<
(]
>
n

Quelques appellations :
Cahors, Fronton, Madiran

Madiran 75¢l Fronton 75¢l
2010 AOP 2 79 2011 AOP 2 89
Roc du Tertre . Arborescence .
1°5200 1L=372€ n°7171 1L=385€
ircen:) medsiledan .

16°C - 18°C
13,5 % Vol.
4-6ans
Accompagnements :
viandes confites,

cassoulet, daube
et fromages

Castelsarrasin

16°C - 18°C
12 % Vol.

2-3ans

Accompagnements :
viandes rouges,

confit de canard ou
fromages

Cahors 75¢

2010 AOC 3 29
Terre de Gaule '

n°5222 1L=439€

Cite
Guide
Hachette

on e 2013
14°C - 16°C page 882

13 % Vol.

3ans

Accompagnements :
gibiers, cote de beeuf,
charcuteries ou
fromages
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Champagne Brut
rose AQC
Bissinger & Lo

16
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Corse Rosé
| Chjusu di Borgo
2012 AOC

n°4840

75¢l

2.99

1L=399¢€

10°C-12°C I

13 % Vol.

1an

Accompagnements :
tapas, crustacés et
poissons grillés




D, Le lot de 6 bouteilles de 75 cl
% — 1156 € (1 L = 2.57 €) au
lieu de 17.34 € (1 L = 3.85 €)

Soit la bouteille

1.93 €

au lieu de 2.89 €

Cétes du Rhone
2012 AOC
Vieilles-Vignes

16°C

13,5 % Vol.
EOrmes e Ha
" -

Tan

Accompagnements :
grillades, viandes

rouges et fromages
de terroir

Photos non contractuelles.

Les prix en euros sont valables du
mercredi 4 au samedi 7 septembre 2013
Photos non contractuelles e Sauf erreurs
typographiques. RC-Strasbourg 88 B 15 e Imprimé
en U.E. e Ne pas jeter sur la voie publique  CABUS
D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A
CONSOMMER AVEC MODERATION.
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Médaille d'or ’

v LW
: 2013
n°4933 L

4 houteilles achetees

= 2 GRATUITES

Le lot de 6 bouteilles de 75 cl
=1076 € (1 L =239 €) au
lieu de 16.14 € (1 L = 3.59 €)

Soit la bouteille

1.80 €

au lieu de 2.69 €

Bordeaux
2012 AOC
Cour de Mandelotte

Grande Cuvée
n°5234

novembge .com

14°C - 16°C
12,5 % Vol.

2 ans

Accompagnements :
viandes grillées,
carré d’agneau et
gateaux au chocolat

pLus DE 100 LOTS A GAGNER craaue Jour sur
WWW.FOIREAUXVINS-LIDL.COM

du 28 aoiit au 7 septembre

Opération « Foire aux vins Lidl 2013 », jeu gratuit sans obligation d"achat, organisé du 28 aolt au 7 septembre 2013 inclus, sur le site
www foireauxvins-fidl.com, pour tenter de gagner
1) F'un des 1155 lots nts gagnants

B. DEMMERLE, huissiers de
ion au jeu.
ins-lidl.com en cliquant sur le lien « Réglement du jeu

(ﬁ Pour ne plus recevoir de prospectus dans
votre boite aux letires, vous pouvez venir

EcoFolio agit pour

WWW_ I i d I _fr il retirer un autocollant dans votre magasin.



